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ZONA DI PRODUZIONE
Belpasso - Paterno’ - Ragalna (CT)

ALTITUDINE
400-500 Mt S.I.m

ULIVETI
30-40 Anni

VARIETA’
Nocellara dell’Etna
Moresca - Biancolilla

METODO DI RACCOLTA
Brucatura a mano

PERIODO DI RACCOLTA
10 Ottobre - 30 novembre

METODO DI ESTRAZIONE
Ciclo continuo - a freddo

ACIDITA’
013 -0,20

ASPETTO
Verde smeraldo con riflessi di giallo

PROFUMO

Fruttato leggero-medio con note di
pomodoro-carciofo, erba fresca e
mandorla amara

SAPORE/AROMA
Lieve amaro e piccante note di
pomodoro verde ed erbe selvatiche

IMPIEGO
Pesce sia cotto che crudo su insalate
e verdure

CERTIFICAZIONI
Biolologico - ente di certificazione
Bioagricert
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